Kasefondue
Cheese fondue

Unsere Fondues (250 g Schweizer Kase pro Person)
Wir servieren unsere Fondues wahlweise mit knusprigem Brot,
Gschwellti (Salzkartoffeln) oder beidem!

Kasefondue jeweils ab 2 Personen erhaltlich. Alle Preise verstehen sich
pro Person.

Our Fondues (2508 of Swiss cheese per person)

We serve our fondues with your choice of crispy bread, boiled potatoes
(Gschwellti), or both!

Cheese fondue is available for a minimum of 2 people. All prices are
listed per person.

Chasstibli Fondue 29.50

Unsere Hauskdsemischung mit Gruyére, Appenzeller
und Walliser Kase von der Kaserei "Alpage de
Chassoure, La Tzoumaz (VS)"

Cheese fondue with our house cheese blend with
Gruyéere, Appenzeller, and Valais alpine cheese
from the cheese producer "Alpage de Chassoure
dairy, La Tzoumaz (VS)"

Moitie-Moitie 31.50
Fribourger Vacherin und Gruyére

Moitie-Moitie fondue with Fribourg Vacherin and

Gruyéere

Steinpilz-Fondue 32.50
Unsere Chésstlbli Mischung mit Steinpilzen

verfeinert

Cheese fondue with our house cheese blend

refined with porcini mushrooms

Tomaten-Fondue 30.50

Eine Spezialitat aus dem Wallis! Wird mit Gschwellti
serviert

Tomato fondue, a Valais specialty! Served with
boiled potatoes (Gschwellti)

Walliser Raclette
Valais Raclette

Walliser Raclette jeweils ab 2 Personen erhéltlich. Alle Preise verstehen
sich pro Person.

Valais Raclette is available for a minimum of 2 people. All prices are
listed per person.

Walliser Raclette a discrétion 35.50
serviert mit Gschwellti und Essiggemuse mit

Walliser Alpkase aus Rohmilch AOP zertifiziert von

der Kaserei ,,Alpage de Chassoure, La Tzoumaz

(V§)“

Valais Raclette a discrétion served with boiled

potatoes (Gschwellti) and pickled vegetables with

alpine Valais raw-milk raclette cheese (Certified

AOP) from the cheese producer “Alpage de

Chassoure dairy, La Tzoumaz (VS)”

Extras
Extras

Kirsch 5.00
Zum Brot tranken (2cl)
Cherry spirit to dip your bread (2cl)

Birnen 6.00

Eine Portion Birnen als Beilage
A portion of pares served as a side dish



